
YEMEK & İÇKİ
MENÜSÜ

Tüm fiyatlara KDV dahildir ve Türk Lirası'dır. Fiyatlara %10 servis ücreti ve kişi 
başı 150₺ kuver ücreti ilave edilir. Lütfen alerjiniz ile ilgili servis personelimizi 

bilgilendiriniz. Fiyatlar Mayıs 2025’te güncellenmiştir.

ALERJENLER G: Gluten D: Süt ürünleri N: Kuruyemiş V: Vejetaryen
VG: Vegan SF: Kabuklu deniz ürünleri A: Alkol



Narlı ve Tarhunlu Keçi Peyniri Salatası (V)(D)  
Kızarmış kinoa, Beyaz şarap sirkesi, Balzamik

Nite Salad (D) 
Sote Bonfile,Yedikule Marul, Parmesan Peyniri,

Avokado, Thai Sos

Avokadolu Pancar Salatası (V)(D)

Akdeniz yeşillikleri, Edamame, Pancar, Kızarmış Kinoa, 

Narenciye sos

Çıtır Enginar Avokado Salatası (VG)

Yedikule, Cherry domates, Rezene, Balzamik çektirme

STEAK TARTAR
Kızarmış patates,  Tobicco, Kırmızı soğan, Bıldırcın 
Yumurtası

KARİDES TOSTADOS (SF)(D)
Pancarlı Cannoli, Karides, Ekşi krema, Avokado
püresi

DENİZ TARAĞI CEVICHE (SF)
Leche de Tigre, Karides, Avokado, Kavun, Chakalaka

KIZARMIŞ PİRİNÇ EŞLİĞİNDE THAI 
SOSLU SOMON
Somon, Avokado, Arpacık soğan, Acılı Japon
mayonezi

HARDALLI PARMESANLI FIRIN 
KARNABAHAR (D)(V)
Karnabahar püresi, Bal, Dijon hardal, Taze kekik

KURU DOMATES VE REZENE DOLGULU 
ENGİNAR (D)(V)
Kestane Püresi, Keçi Peyniri, Kayısı püresi, Vişne jel, Erik

SUSAM VE LİMON OTU İLE SIRLANMIŞ 
TUNA (SF)
Gümüş soğan turşusu, Tatlı istiridye sosu

TAVUKLU CAUSA
Kızarmış acılı patates, Tavuk salsa, Yuzu sos, Trüf yağı

İSTİRİDYE (SF)
İki adet istiridye, Tobicco, Kombu jel, Deniz börülcesi

ROMESCO SOSLU KIZARTILMIŞ SEBZE 
TOPLARI (V)(D)
Sotelenmiş Ege otları, Füme yoğurt, Taze baharatlar

KURU CACIK & FALAFEL (V)(D)
Salatalık turşusu, Yoğurt, Dereotu

650₺

750₺

950₺

700₺

550₺

650₺

850₺

550₺

1900₺

550₺

500₺

650₺

700₺

600₺

600₺

Salatalar

BAŞLANGIÇLAR



DANA KROKET (G)

Fırınlanmış patates püresi, Trüflü dağ mantarları püresi, 

Konfi domates

ILIK HUMUS ÜZERİNDE KUZU CİĞER (G)

Taze soğan, Baharatlı pirinç çubukları

LETTUCE CUP (SF)

Asya Usulü Çıtır Bonfile, Göbek Marul,

Sunomono Soslu Çıtır Sebzeler, Kişniş Aioli

KALAMAR TEMPURA (G)

Bademli tarator, Criollo salsa

ACILI KARİDES (SF)

Singapur Sos, Fermante Pak Choi, Susam Yağı

 
ÇITIR DANA BACON VE PEYNİRLİ 
PATLICAN SARMASI (D)

Trüflü mayonez, Füme paprika sos

TOKYO USULÜ ETLİ PİRİNÇ TOPLARI
Japon mayonezi, Füme Paprika Sos

950₺

700₺

900₺

1200₺

1150₺

950₺

850₺

ARA SICAKLAR

G A R N İ T Ü R L E R

PEYNİRLİ PATATES PÜRESİ (D)(V)

350₺

FRENCH FRIES (VG)

350₺

MISIRLI BASMATI PİRİNCİ (D)(V) 

350₺



TERİYAKİ SOSLU SOMON
Çıtır patates, Tütsülenmiş kavun, Reyhan jel, Trüflü 

patates sos

NARENCİYELİ IZGARA LEVREK (D)

Peynirli Kızarmış Polenta, Fırınlanmış zeytinli köz biber 

salatası, Rezene, Hindistan cevizi sos

MANTARLI PATATESLİ ÇITIR
TAVUK BUT (D)

Tatlı patates püresi, Kremalı mantar sos

LOMO SOSLU DANA BONFİLE (D)

Sote dağ mantarları, Kızarmış patates, Lomo sos

 
AĞIR ATEŞTE PİŞİRİLMİŞ TAZE KEKİKLİ 
KUZU (D)

Kuskus risotto, Karamelize soğan jel, Arpacık soğan, 

Yaban mersini &Kızılcık sos

NİTE FÜME PATLICANLI BONFİLE (D)

Dana bonfile, Füme patlıcan, Yanık tereyağı  

IZGARA JUMBO KARİDES (D)

Chakalaka, Baharatlı panko, Avokado püresi, Ekşi krema

 
KONFİ ANTRİKOT (D)

Mevsim sebzeleri, Patates püresi, Karamelize soğan 

reçeli, Madagaskar sos

1600₺

1500₺

1300₺

1850₺

1650₺

1700₺

1600₺

1750₺

600₺

700₺

600₺

650₺

Ana 

fıstıklı parfe (D)(N)(V)

orman meyveli çikolata küresi (D)(N)(V)(A)

karamelize şeftalili çıtır cream brulee (D)(V)

nite banana mousse (D)(N)(V)

tatlılar

Yemekler

kutlama pastası • genova 1050 (D)(N)(V)
2/4 kişilik

1750₺



votka
SMIRNOFF

SMIRNOFF NORTH

KETEL ONE

GREY GOOSE

BELVEDERE

BELUGA NOBLE

BELUGA GOLD

cin
GORDON'S

TANQUERAY

TANQUERAY 10

MONKEY 47

HENDRICK'S

ROKU

rom
CAPT. MORGAN WHITE

CAPT. MORGAN GOLD

ZACAPA 23

DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO

DON JULIO 1942

PATRON ANEJO

CASAMIGOS MEZCAL

konyak
HENNESSY V.S.

HENNESSY V.S.O.P.

HENNESSY X.O.

700/8400₺

750/9000₺

800/9600₺

900/10800₺

900/10800₺

900/10800₺

1200/14400₺

700/8400₺

750/9000₺

800/9600₺

850/8500₺

850/10200₺

900/10800₺

700/8400₺

750/9000₺

800/9600₺

900/10800₺

1000/12000₺

-/35000₺

900/10800₺

700/8400₺

1500/18000₺

1700/20400₺

1900/22800₺

TEKİLA



YENİ RAKI 70 CL

YENİ SERİ 35 CL

YENİ SERİ 70 CL

TEKİRDAĞ ALTIN SERİ 70 CL

YENİ RAKI UZUN DEMLEME 35 CL

KULÜP RAKI 70 CL

PROTOTİP RAKI 70 CL

bira
EFES 33CL

BOMONTİ FİLTRESİZ 50CL

HEINEKEN 33CL

MILLER 33CL

500/3200₺

2700₺

3550₺

3600₺

2700₺

4500₺

5200₺

450₺

500₺

550₺

550₺

viski
JW RED LABEL

JW BLACK LABEL

JW GOLD LABEL

JW BLUE LABEL

J&B

DIMPLE 

TALISKER 8 Y.O

LAGAVULIN 8 Y.O

COAL ILA 12 Y.O

CARDHU 12 Y.O

SINGLETON 15 Y.O

GLENMORANGIE 10 Y.O

JAMESON

BULLEIT BOURBON

JACK DANIEL'S

CHIVAS 12

HIBIKI

700/8400₺

750/9000₺

850/10200₺

1900/22800₺

700/8400₺

700/8400₺

850/10200₺

900/10800₺

750/9000₺

800/9600₺

900/10800₺

950/11400₺

800/9600₺

850/10200₺

750/9000₺

900/10800₺

1200/14400₺



COLA

COLA ZERO

FANTA

SPRITE

REDBULL

ICE TEA

TONİK

SODA

SU 1lt

SAN PELLEGRINO 75 cl

 

sıcak içecekler
ÇAY

TÜRK KAHVESİ

ESPRESSO

CORTADO

AMERICANO

200₺

200₺

200₺

200₺

300₺

200₺

200₺

150₺

200₺

250₺

100₺

150₺

150₺/180₺

220₺

190₺

MEŞRUBATLAR



YEMEK & İÇKİ
MENÜSÜ

Tüm fiyatlara KDV dahildir ve Türk Lirası'dır. Fiyatlara %10 servis 
ücreti ve kişi başı 150₺ ilave edilir. Lütfen alerjiniz ile ilgili servis 

personelimizi bilgilendiriniz. Fiyatlar Mayıs 2025’te güncellenmiştir.

ALERJENLER G: Gluten D: Süt ürünleri N: Kuruyemiş V: Vejetaryen
VG: Vegan SF: Kabuklu deniz ürünleri A: Alkol


